
LES HUÎTRES
Franske østers serveret med mignonette med Kampot peber 3 stk / 6 stk

MELON AU JAMBON DE BAYONNE
Lufttørret skinke med Charentais melon & olivenolie 

TERRINE DE FOIE GRAS
Foie gras terrine med grøn tomatchutney & brioche

SAUMON FUMÉ
Røget laks med æg mimosa

LES ENTRÉES  - FORRETTER

119/199

109

159

139

APERITIF

KIR ROYALE 129
Champagne & creme de cassis

FRENCH 75 129 
Gin, champagne & lemon

PASTIS 85
De I´île de Re 2022

APEROL SPRITZ 99
Aperól & Spumante  

PASSION MARTINI 135
Froggy B Vodka, Lime, Passionsfrugt, Champagne

DRY MARTINI 125
Citadelle Gin, Noilly Prat, Citron twist

GIN & TONIC 105
Citadelle el. Citadelle Jardin d’Éte

SNACKS

OLIVEN 55 

SALTEDE MANDLER 55

PAIN AU LEVAIN 29
Friskbagt surdejsbrød med fransk smør (pr. pers.)

 
CROQUETTES DE BRANDADE  99

Kroketter med brandade af torsk og kartoffel. 
Serveret med ramsløg mayo

PANISSE & AIOLI 59
Kikærte fritter med aioli

SARDINES EN CONSERVE 69
Franske sardiner i olivenolie & citron




