
MOULES FRITES À LA CRÈME NORMANDE
Blåmuslinger dampet i fransk cider, skalotteløg, hvidløg & persille. Serveret i cremet flødesauce.
Pommes frites & aioli

L’ESCALOPE DE SAUMON À L’OSEILLE
Ovnbagt laksefilet serveret i cremet havesyre sauce, agurk & med nye kartofler fra Frankrig

TARTARE FRITES
Rørt tartar af håndskåret jersey okse. Serveret med estragonmayo, cornichons, syltede & stegte løg.
Pommes frites & aioli

HAMBURGER À LA WILDER ”Hommage à la France”
Burger med frilands oksekød, comté ost, ventréche bacon, løg confit, surkål, cornichons, sauce choron. 
Pommes frites & aioli

STEAK FRITES
Bøf af oksefilet serveret med salade verte, pommes frites & sauce bearnaise

VOL AU VENT D’ASPERGES VERTES (Vegetar)
Grønne asparges og nye ærter serveret i cremet morkelsauce og sprød butterdej 

HAMBURGER VÉGÉTARIEN (Vegetar)
Burger med paneret knoldselleri, comté ost, løg confit, surkål, cornichons & sauce choron. 
Pommes frites & aioli
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FROMAGES FRANÇAIS
2 franske oste med tilbehør

TARTE AU CITRON MERINGUÉE
Citrontærte med marengs

FONDANT AU CHOCOLAT
Lun chokoladekage med blødende hjerte serveret med rabarberkompot & sorbet 

CRÉME BRÛLÉE
Klassisk med vanilje fra Polynesien. (Tilvælg vaniljeis fra Confecture Copenhagen +35)

3 PETIT FOURS  
Fyldt chokolade fra Confecture Copenhagen

GLACE (pr. kugle)
Udvalg af is fra Confecture Copenhagen

99

99

129

89

’
65

35

FROMAGE & DESSERT

LES PLATS - HOVEDRETTER

SUPPLEMENT
SALADE VERTE 39  ǀ  POMMES FRITES 59 ǀ  SAUCE BEARNAISE / CHORON 45

FRISKBAGT SURDEJSBRØD MED FRANSK SMØR (pr. person) 29 




