
 

LES HUÎTRES
Franske østers serveret med mignonette med Kampot peber & citron - 3 stk. / 6 stk. 

SAUMON FUMÉ
Røget laks med grønne asparges & æg mimosa

SALADE CHÉVRE CHAUD (Vegetar)
Gratineret råmælks gedeost fra Deux Sèvres serveret på salat vendt med vinaigrette, bagte æbler 
& valnødder 

CROQUE MONSIEUR / CROQUE MADAME (med spejlæg)
Toast med kogt skinke fra Pierre Sajous, mornay sauce, comté ost, karamelliseret løg & sennep. 
Serveret med salade verte

TARTINE DE TARTARE DE BOEUF
Smørstegt briochebrød med rørt tartar af håndskåret jersey okseinderlår,  confiteret æggeblomme, 
estragonmayo, cornichons, syltede & stegte løg. Serveret med salade verte

MOULES FRITES À LA CRÈME NORMANDE
Blåmuslinger dampet i fransk cider, skalotteløg, hvidløg & persille. Serveret i cremet flødesauce.
Pommes frites & aioli

TARTARE FRITES
Rørt tartar af håndskåret jersey okseinderlår serveret med estragonmayo, cornichons, syltede & 
stegte løg. Pommes frites & aioli 

STEAK FRITES
Bøf af oksefilet serveret med salade verte, pommes frites & sauce bearnaise

HAMBURGER À LA WILDER ”Hommage à la France”
Burger med frilands oksekød, comté ost, ventréche bacon, løg confit, surkål, cornichons & sauce 
choron. Pommes frites & aioli 
 
HAMBURGER VÉGÉTARIEN (Vegetar)
Burger med paneret knoldselleri, comté ost, løg confit, cornichons, surkål & sauce choron.
Pommes frites & aioli 
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DÉJEUNER - FROKOST

PLAT DU JOUR
Se tavlen eller spørg din tjener

PAIN AU LEVAIN 
FRISKBAGT SURDEJSBRØD MED FRANSK SMØR (pr. person) 29

SUPPLEMENT
SALADE VERTE 39  ǀ  POMMES FRITES 59  ǀ  SAUCE BEARNAISE / CHORON 45


